LES ORMES SUR VOULZIE 77134

CHEMIN DE LA FRILURE

DIMANCHE 28 JUIN 2026
Parce gu’hier est un trésor
Dans ce musée créé en 2017 vous allez vous plonger au cceur de la vie d’autrefois et
de I’histoire de la France entre 1800 et 1950.
Pour apprendre et réver en découvrant 105 scénes de la vie quotidienne et des métiers
de nos arrieres grands parents reconstitués en taille réelle sur 3500 m2.
Pour transmettre I’amour du passé avec une collection unigue de 70000 outils, objets et
vehicules. En2024 le musée s’est enrichi de deux scénes miniatures: La creche
provencale et le train électrique de notre enfance.

Rendez-vous pour le déjeuner sur le parking gratuit 3 11h45 pour une restauration sur place au
restaurant « chez Grand-meére » dans une ambiance familiale pour déguster une vraie cuisine
traditionnelle faite maison. Pour vous étes agréable vous aurez le choix des plats dans le menu qui
vous est présenté sur le coupon ci-dessous. ATTENTION : Si la date limite du coupon renvoi n’est pas
respectée impérativement un menu unique sera attribué aux défaillants. Visite du musée apres le
repas ; Le musée ouvre ses portes en continu jusqu’a 19 heures.

COUPON RENVOI : Pierre HERRMANN 23 Bis Avenue de Mesly 94450 Limeil-Brévannes.
AU PLUS TARD impérativement le Samedi 30 Mai 2026
K

Participation a la sortie « Musée de la vie d’Autrefois »journée festive avec repas du Dimanche 28 Juin 2026

Adhérent (e)=35€ Conjoint (e)= 35€
o A/ Mr

® B/ Mlle, Mme

Invités(es)= 64€ ( prix coutant)

o A/ Mr

® B/ Mlle, Mme

O Participera (ont) a la sortie festive « Musée de la vie d’Autrefois » Les Ormes sur Voulzie 77134

Nombre de personnes- Adhérent(e) x35€= € Adhérent(e)+ Conjoint(e) __ x35€= € Invités(es) _ x64€= €

MENU :Choix des Plats A/ COCHER= O

Choix des plats B/

Cocktail Grand’mere et pele méle apéritif

Cocktail Grand’mere et pele méle apéritif

ENTREES ENTREES
0O Tatin d’oignons rouges et son foie gras mi-cuit 0O Tatin d’oignons rouges et son foie gras mi-cuit
Ou Ou
0O Saint Jacques et sa fondue de poireau 0O Saint Jacques et sa fondue de poireau
PLATS PLATS
O Supréme de pintade, sauce morilles et purée du moment O Supréme de pintade, sauce morilles et purée du moment
Ou Ou

0O Pavé de saumon, jus balsamique et riz pilaf

0O Pavé de saumon, jus balsamique et riz pilaf

DUO DE FROMAGES

DUO DE FROMAGES

DESSERT

DESSERT

Paris Brest

Paris Brest

Café ou Thé compris avec 25 cl de vin /personne au choix blanc, rosé ou rouge

Merci de joindre un chéque a l'ordre de la S.A.B.G
Port : E.mail :




